
RESTAURANT AUVERGNAT
& HÔTEL TOUT CONFORT

Ouvert 7j/7 • Midi et soir

Tous nos plats sont fabriqués maison à base de produits frais
Rue du Docteur Bienfait • 63500 ISSOIRE / 04 73 55 21 13

Droit de couvert : à partir de 16 ans 5,00€, et de 0 à 16 ans 2,00€                                 

CARTE DES
DESSERTS



• 1 BOULE AU CHOIX,                                                                                                                          *3.20€
• 2 BOULES AU CHOIX,                                                                                                                  *
• 3 BOULES AU CHOIX,                                                                                                                 
 supplément chantilly,                                                                                                                   

Parfums :
 Crèmes glacées : Vanille, Chocolat, Café, Caramel beurre salé, Choco-menthe, Pastille de vichy, Pistache, Citron
meringuée,

 Sorbets : Fraise, Framboise, Myrtille, Mangue, Citron, Rhubarbe, Cassis, Coco, Poire

 Alcoolisées : Verveine, Rhum raisin, Get27, Birlou

 MYSTÈRE GLACÉ AUX NOISETTES         7,90€
Chantilly, coulis de caramel

• DAME BLANCHE OU NOIRE           8.90€  
3 boules vanille ou chocolat, chocolat chaud, chantilly, amandes grillées

• COUPE DU PETIT MAS                    8.90€
1 boule mangue, 1 boule framboise, 1 boule vanille, fruits frais, coulis de fruits rouges,  chantilly, amandes grillées

• CAFÉ OU CHOCOLAT OU CARAMEL LIÉGEOIS    8.90€
(2 boules du parfum), 1 boule vanille, sauce selon parfum, chantilly et amandes grillées, coupe Birlou, Tatin, Vanille

LES DESSERTS  MAISON

LES GLACÉES FABRICATION MAISON 

· LA GET 27  : 2 boules menthe chocolat, Get 27
· LA WILLIAMS :  : 2 boules sorbet poire arrosées de poire Williams
· LE COLONEL : 2 boules sorbet citron arrosées de vodka
· LE TROU AUVERGNAT :  : 2 boules verveine arrosées de Verveine "la Vertueuse"

FROMAGE BLANC DE CAMPAGNE NATURE,
       . fruits rouges ou miel 

DESSERT DU MOMENT
MOUSSE AU CHOCOLAT 
CRÈME BRULÉE FLEUR DE BIÈRE
ILE FLOTTANTE,VANILLE CARAMEL 
COULANT AU CHOCOLAT, SORBET FRAMBOISE
TARTE TATIN, GLACE VANILLE,CHANTILLY
PROFITEROLES CLASSIQUES 
PROFITEROLES DU PETIT MAS

      . Sorbet mangue, verveine, framboise, coulis de fruits rouges, chantilly, amandes
.     . grillées                                                          

CAFÉ OU THÉ GOURMAND
Mousse chocolat, crème brulée, choux chantilly, sorbet, café 

ASSIETTE DE FROMAGES D’AUVERGNE 
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LES ALCOOLISÉES  (2cl)  8.50€ 


